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2003 MERLOT

Variedad:
Merlot.

Origen:
Viñedo Peumo.
Valle de Rapel.

Suelos: 
Típicos de cuencas fluviales: profundos, aluviales 
y arcillo-limosos. La arcilla aumenta la retención 
de agua del suelo, que a su vez contribuye a una 
buena maduración de la uva. También es un 
mecanismo de control natural del crecimiento 
de las plantas.

Clima: 
Mediterráneo sub húmedo. Días calurosos que 
terminan en noches frías. La cercanía del río 
Cachapoal mitiga las temperaturas veraniegas, 
sobre todo por las noches, una condición que 
ayuda al desarrollo de los taninos más bien 
suaves de esta cepa.

Cosecha: 
Manual, mayo 7-19, 2003.

Guarda: 
17 meses en barricas de roble francés nuevas 
(36%) y de 2do y 3er uso (64%).

Notas del enólogo
Rojo oscuro y profundo.
 El color oscuro da la pauta para las notas de 
este vino, que son tan rojas y oscuras como su 
tonalidad: guindas, ciruela y regaliz, chocolate 
negro, grosellas y alquitrán ahumado en el final. 
Aunque algo tánico de momento, este vino 
debiera evolucionar. Ya muestra complejidad 
en su boca firme, serena y dúctil.


